1 - Mélanger la farine, le sucre, le sucre vanillé, les ceufs,

I'huile et le lait.

- une cuillere a soupe
- une poéle
-une spatule

-une louche

Les ingrédients

Le déroulement

Les ustensiles

- 3 oeufs

- 500 ml de lait
- du sucre

- du sucre vanillé
- 250 g de farine
- de l'huile

- du sel
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La pate a crépes
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g ~ Bon appétit !
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1 1- On en mef une pincée

2- Onle casse. Ily a du
joune el du blanc

3- Elle est faite avec du
blé.

4- Elle est grasse

5- ¢a donne un godtf sucré
dla pate.

6- Ingrédient liquide ef
blanc.




