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-un fouet
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Dans un saladier verser le yaourt et garder le pot
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Ajouter les ceufs et mélanger avec le foyet

-une cuillére § soupe
-une spatule
-un saladier

-uUn moule d mang

3- Ajouter le sucre et mélanger.

4- Ajouter la farine. Mélanger & chaque pot

5-Ajouter la leyure et mélanger,

6- Ajouter le & pot d'huile et mélanger.
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Verser la pate dans un moule & manqué
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Le fitre de la
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préparation.




